
089 / 35 60 95

U kan ons steeds vragen naar de allergeneninformatie van de gerechten.

CATERING — WARM EN KOUDE BELEGDE VERGADERBROODJES

Porto rood / wit — 5,25

Martini rood / wit — 5,5

Ricard — 5,5

Aperol spritz — 8,5

Tonicello — 9
Citroen, basilicum, tonic, limoncello

CharTrente Chardonnay glas / fles — 4,75 euro / 27 euro

CharTrente Negroamaro glas / fles — 4,75 euro / 27 euro

Rocco – Fiorito glas / fles — 4,75 euro / 27 euro

Terre Nardin - Prosecco Millesimato glas / fles — 8,5 euro / 39,5 euro

Espresso — 2,8

Espresso deca — 2,8 

Mokka — 2,8 

Mokka deca — 2,8 

Mokka dubbel — 3,8 

Koffie verkeerd — 3,4 

Cappucino melk — 3,6 

Cappucino slagroom — 3,4 

Choco — 2,7

Choco met slagroom — 3

Thee — 2,7

Il Plumo - Chardonnay glas / fles — 5,5 euro / 31,5 euro

Il Plumo - Primitivo glas / fles — 5,5 euro / 31,5 euro

Jupiler 25 cl — 2,5 

Chimay blauw — 5

Grimbergen bruin — 4,2

Tripel karmelit — 4,6

Duvel — 4,6

Duvel tripel hop — 4,8

Hoegaarden — 3

La Chouffe blond — 4,6

Kriek Lindemans — 3,2

Affligem 0,0% — 4

De samenstelling van onze gerechten kan veranderen.

VA N  H E T  VAT

O P  F L E S

Campari orange / soda — 8,5 
Prosecco glas / fles — 8,5 / 39,5 
Hendricks Gin — 9,5 
Bombay Gin — 9

Cola — 2,9 
Cola zero — 2,9 

Sprite — 2,9 
Fanta orange — 2,9 

Nordic mist tonic — 3 
Nordic mist agrumes — 3 

Ice Tea — 3 
Ice Tea green — 3 

Gini — 3 
Tönissteiner Citroen / Orange — 3,3 

Tönissteiner Vruchtenkorf — 3,6 
Chaudfontaine plat 25 cl / 50 cl — 2,7 / 5 
Chaudfontaine bruis 25 cl / 50 cl — 2,7 / 5

Cristal 25 cl / 33 cl / 50 cl — 2,75 / 3,0 / 5,5 
Grimbergen blond 33 cl — 4,2

Amaretto — 5,5 
Sambuca — 5,5 
Limoncello — 5,5 
Baileys — 5 
Grappa — 6 
Cognac — 6 
Vodka Grey Goose — 9



Omelet natuur — 10,5

Omelet ham of kaas / ham en kaas — 10,5 / 12,5

Uitsmijter ham of kaas / ham en kaas — 12,5 / 15

Spek met eieren — 13

Bitterballen 10 st. — 7

Party snacks 10 st. — 8

Calamares 10 st. — 9

Kaas/ salami blokjes — 4 / 5

Scampi, parmaham, rode frisée, rode ui, pijnboompitten, 
zongedroogde tomaatjes, rucola, parmezaanse schilfers

Bruschette 8 st. — 15
Volgens humeur van de chef

Calamari fritti — 20
Gefrituurde inktvis, huisgemaakte tartaarsaus, frisse salade

Angus rundsvlees, rucola, parmezaanse schilfers, 
pijnboompitten, zongedroogde tomaatjes

Kaaskroketten 2 st. / 3 st. — 13 / 15,5

Garnaalkroketten 2 st. / 3 st. — 16,5 / 18,5

Duo kaas/garnaal kroket — 16,5

Spaghetti bolognaise klein / groot — 13 / 15,5

Spaghetti van het huis — 16

Vegetarische pasta — 15,5

Tagliatelle scampi — 24

Spaghetti vongole — 24,5

Spaghetti puttanesca — 17
Kappers, ansjovis, olijven

Penne arrabiata — 17,5 euro

Tiramisu met vanillesaus — 7,5

Dame Blanche — 6,5

Appeltaart — 6,5

Crème brûlée — 8

Moëlleux — 9,5

Warme groenten, béarnaise

Warme groenten, preisaus

Puttanescasaus, spaghetti aglio e oglio

1 st. / 2 st.

tot 12 uur

geserveerd met een slaatje

geserveerd met een slaatje

geserveerd met warme groenten, sla en 
frieten/kroketten/puree/pasta/rijst of brood

Pikante pasta met spek en tomatensaus

Penne pollo-kip — 17,5 euro

Croque uit het vuistje — 6,5 / 8,5 
Croque Monsieur — 10 / 12 
Croque Madame — 11 / 13 

Croque Hawaï — 11 / 13 
Croque van het huis — 13 / 15,5 

Croque videe— 15 / 17 
Croque bolognaise — 12,5 / 15 

Croque bolonaise spiegelei  — 13 / 16 
Toast champignon natuur — 12,5 

Toast kannibal — 15 
Toast tonijn — 14,5

Toast gerookte zalm kruidenkaas — 15,5

Broodje scampi — 11,5 
Broodje kip — 11

Broodje biefstuk — 13 
Italiaanse broodje — 15,5
( focaccia met burrata, pikante
salami, tomaten, olijven)

Carapaccio di bue — 19

Salade van het huis — 22

Salade calamares — 18,5 
Salade geitenkaas en spekjes — 20,5 

Salade kip en curry — 20,5 
Salade rundsreepjes — 23,5 
Salade gerookte zalm — 24 

Salade scampi — 24 
Salade parmaham en meloen — 20

Gebakken zalmmoot — 26

Kabeljauwfilet — 25,5

Tonijnsteak — 27

Schnitzel natuur / met saus — 20 / 23 
Kipfilet natuur / met saus — 22,5 / 26,5 

Steak natuur — 26,5 
Steak met saus naar keuze — 29,5 

Entrecôte kruidenboter — 27 
Entrecôte met saus naar keuze — 31 

Hamburger Angusbeef – 17 
Hamburger van het huis – 18

Kip, gerookt spek, rucola, tomaatjes, pikante mayonaise

Videe — 23

Stoofvlees — 24

Stoofpotje— 24

Hongaarse Goulash — 24

Spareribs — 27

Mix grill — 30,5

 Sauzen — 3 
Provençaals, peperroom, champignonroom, champignon natuur, béarnaise
kruidenboter


