
Kerstbuches 2025Kerstijs in buchevorm

Patisserie Etienne

Contacteer ons
Ophasselt 054 50 02 24

Geraardsbergen 054 41 85 45
Viane 054 33 20 33

Denderhoutem 054 32 76 76
Erembodegem 053 70 77 97

Gelieve uw bestelling minstens 3
dagen op voorhand telefonisch of in

de winkel door te geven.
Likeurvrije taarten dienen minstens 7
dagen op voorhand besteld te worden

en zijn enkel verkrijgbaar in vanille
slagroom 6 personen.

Wij wensen iedereen fijne feestdagen toe!

FRAMBOISIER
sorbet framboos, vanille ijs,

italiaans schuim

IJSGEBAKJES
vanille chocolade
vanille framboos

LOUISE
parfait vanille, chocolade ijs

IJS PER LITER / SORBET PER LITER

Geniet de komende feestdagen van
ons uitgebreid assortiment

Kerstbuches. 
Verkrijgbaar in 4, 6, 8, 10 en 12

personen.

Onze klassiekers

BUCHE CREME AU
BEURRE

vanille, mokka of praliné

BUCHE CREME FRAICHE
vanille of mokka

U kan bij ons ook altijd terecht voor
een uitgebreid assortiment

tafelbroodjes. Ook onze huisgemaakte
Petit Fours vergezellen graag uw kopje

koffie of thee.



Chocopassion
Chocolademousse, crèmeux van

passievrucht en mango,
chocolade-amandelbiscuit

Forêt Noir

Mango
Mousse van mango, mousse

van framboos, vers fruit

Markies

Exotique

Jivara

Samba

Soleil

Mousse van kokos, crèmeux van
passie, laagje ganache,

krokantje van kokos

Biscuit met verfijnde
patisseriecrème, frambozen

en italiaans schuim

Mousse van melkchocolade en
bittere chocolade,
chocoladebiscuit

Chocolademousse Grand Cru
‘Jivara’, crème brulée vanille, laagje

woudvruchten, laagje krokant

Mousse van melkchocolade,
chocoladebiscuit, laagje slagroom

Chocolademousse, crème
brulée vanille, pralinékrullen,

krokante bodem


