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Patisserie Etienne

Contacteer ons
Ophasselt 054 50 02 24

Geraardsbergen 054 41 85 45
Viane 054 33 20 33

Denderhoutem 054 32 76 76
Erembodegem 053 70 77 97

Gelieve uw bestelling minstens 3
dagen op voorhand telefonisch of in

de winkel door te geven.
Likeurvrije taarten dienen minstens 7
dagen op voorhand besteld te worden

en zijn enkel verkrijgbaar in vanille
slagroom 6 personen.

Wij wensen iedereen fijne feestdagen toe!

IGLO
sorbet framboos, vanille ijs,

italiaans schuim

IJSGEBAKJES
vanille chocolade
vanille framboos

SNEEUWMAN
parfait vanille, chocolade ijs

IJS PER LITER / SORBET PER LITER

Onze klassiekers

BISCUIT CREME FRAICHE
Vanille (rond- of hartvormig)

Mokka (rondvormig)

LANDSCHAP
(NIEUWJAARSSPECIALITEIT)

Biscuit gesauceerd met
aardbeicoulis, créme au beurre

van aardbei en laagje marsepein

BISCUIT CREME AU BEURRE
Vanille (rondvormig)
Mokka (hartvormig)
Praliné (hartvormig)
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Gateau vol fruit crème fraiche

Cassis

Mango-framboos
Mousse van mango, mousse van
framboos, vers fruit (4p, 6p, 8p)

Soleil

Markies

Jivara

Samba

Genoise
Biscuit met vanilleslagroom, laagje
vanille boterroom, afgewerkt met

laagje chocolade (4p, 6p, 8p)

Biscuit met verfijnde
patisseriecrème, frambozen en

italiaans schuim (4p, 6p, 8p)

Mousse van melkchocolade en
bittere chocolade,

chocoladebiscuit (4p, 6p, 8p)

Chocolademousse Grand Cru ‘Jivara’,
crème brulée vanille, laagje

woudvruchten, laagje krokant (4p, 6p)

Bavarois van cassis, stukjes peer,
laagje biscuit (4p, 6p, 8p)

Chocolademousse, crème
brulée vanille, pralinékrullen,

krokante bodem (4p, 6p)

U kan bij ons ook altijd terecht
voor een uitgebreid assortiment

tafelbroodjes. Ook onze
huisgemaakte Petit Fours

vergezellen graag uw kopje koffie
of thee.

Ons standaard taartenassortiment
blijft uiteraard ook verkrijgbaar

tijdens de feestdagen.
Javanais

Fijne amandelbiscuit en mokka
boterroom (4p → 15p)

Forêt Noir
Chocoladebiscuit, chocolademousse,

laagje slagroom (4p → 15p)

Chocopassion
 Chocolademousse, crèmeux
van passievrucht en mango,

fijna chocolade amandelbiscuit
(4p, 6p, 8p)


